A

AMBASCIATORI

food & living il grifoncino

Menu
alla carta




ORARIO RISTORANTE: PRANZO 13:00 - 14:30
CENA 19:30 - 21:30

NB: IL PREZZO DEL MENU DEL GIORNO SI INTENDE PER PERSONA, IL
MENLU NON E' DIVISIBILE TRA PIU'COPERTI

PACCHETTI
SPECIALE OFFERTA MENU A LA CARTE 3 PORTATE € 34,00 per persona
SPECIALE OFFERTA MENU A LA CARTE 4 PORTATE € 39,00 per persona
follow us on:

s Rl f



Gli antipasti

The starters
AHTHUIACTO(3aKyCKH)

Antipasto a Km @ con prosciutto crudo di Guarcino, salsiccia casareccia, ovoline locali,
bruschetta all'olio Evo di Veroli, filetti di melanzane al peperoncino ....................€12,00
Guarcino raw ham, traditional sausage, local olives, slice of grillead

bread with Evo di Veroli oll, chilli pepper aubergines

MpoluyTTo Kpyao(okopok) An MN'yapunHo, AomallHAA Konbaca(cancuyya), mouapenna,

6pycKeTTa (NnoaKapeHHbI 6e3 Xupa xneb) c 01IMBKOBbIM MacioM 13 Bepone,

NIOMTUKM BaKknaxaHoB, NenepoHYNHO(OCTPbIN KpacHbIi nepett)

*LA,CE

Formaggetto primo sale scaldato con prosciutto crudo di Guarcino e

bruschetta con velo di guanciale ... e €. 11,00
"Prirmosal © chagse hests Lo Wil Guamfm fr=ithy h-am Emd sﬂr:e o}‘ -:;wﬁea::f

bread with cheek lard

Cbip " Mpumo cane"(cBexkuin cbip) NOAOrPETbIN C NPOLWYTTO Kpyao Aum MNyapuunHo,

BpycKeTTa C TOMTUKOM ryaHYane(LLeKoBbIHbI)

*LA,CE

Veli di salmone marinato al salmoriglio, misticanza e pane tostato ............................€ 13,00
Marinated salmon, mesticanza and toasted bread

Jlococb mapuHoBaHHBIN nof coycom "CanbMopunbino” (IMMOH, crneLmu, ofiMBKOBOE Macro),

MWKC U3 NIMCTKOB canara, NogxapeHHbIn xneb

*CE

Selezione di verdure grigliate con melanzane, zucchine, finocchio, zucca, pomodoro

e bruschettine di pane ............. S TOURUR, <t 1 M 010
Selection of grilled vegetables and z‘oasz‘ed bfead

AccopTu 13 oBOLLEl Ha rpune, NompKapeHHbI xned

*CE

. piatto locale - ricetta tipica regionale



| primi piatti
First courses
MakapoHHsbie 0Jr0/1a

Le paste classiche

Classic Pasta
TDaI[I/IHI/IOHHLIe 6J'HOIIa N3 IIACThI

| tortighoni all'amatnciana ..o £ 12,00
“Haton™ pasts Amatitcgng shie
3ToptunbiioHu "Ana'amatpuyaHa" :ryaHyane, noMnAopPbI, TePTbI cbip "3'eAHaHHATIEKOPUHO

poMaHo", NnenepoHYNHO
*CE U | Montepwcino ¢Abrizzo

Gli spaghetti alla carbonara ... ..o £1.3,00
angghettit nasts camansig SYE

CnareTti "Ana KapboHapa" :ryaHuyane, AU KypuHOE, TEPTbIN cbip " MeKopnHO pomaHo",

nepew, 4€PHbIA MONOTbIN
*UO,CE I Syrah

Chitarra CaCio € PEPE ... st £ 12,00
Pasta with "cacio” cheesse aind penpar
KuTappa Kay4o e nene:nacTa A4/IMHHAA, OIMBKOBOE MAC/10, YEPHbIN CBEXEMONOTbIN NepeL,

TépTble cbipbl "MeKopuHo pomaHo" 1 "MapmesaH"
*UO,CE,LA []

Gli spaghettoni alle vongole e pomodorini datterini di Fondi ( secondo disponibilita) .€14,00
“Smngghatt™ nasts With ciins fiasad on svadsddihe !

CnareTTu ane BOHrosie( MONOCKM PaKyLKU-BEHEPKN) :MacTa AJMHHasA, NeTpyLKa, NenepoHYNHO, YaCHOK
*CE,MO

| risotti

‘Risotti’
Pusortu(0aroma us3 puca)

Risotto mantecato con riduzione di vino Cesanese del Piglio .............cccovcircnn.. € 12,00
"HEolo® with Cosangsa Gl FEND wing

Pu3oTTo B BUHHOM coyce:puc, bynboH, BUHO YesaHese genb MNunbo, macno, cbip "MapmesaH"

*LA

1 Cesanese San Magno

Risotto con julienne di zucchine, pistilli di zafferano scamorzina fusa .........................€ 14,00
“Hisalo® wath jusane of cowrelies, safion thieads and “soarmoiEs " cheass

P130TTO M3 LyKWUHMK, WadpaHa M pacToneHHoN ckamopupl(cbip)

*LA

| : abbinamento consigliato

. piatto locale - ricetta tipica regionale



|

Le nostre paste fatte in casa

Homemade pasta
[lacTa moManiHero M3roToBJIECHUS

| medaglioni ripieni di melanzane e mozzarella con pomodorini freschi

al basilico .............. ..€13,00
Fifaa “Nfacimgior pasa‘a wm aubemﬁes a?dmozzamfa seamed wm“i- f‘ms:-‘r a‘oma:‘oes andbasﬂ
MEAal]bMOHbI HanoJ/IHeHHble baknaxKaHamu 1 Mou,apennom CO CBEXMMU NOMMAOoPamu

n 6asnankom
*CE,UO,LA []

| tagliolini con pomodorini freschi di Fondi saltati con parmigiano

reggiano e basilico ... e €£.12,00
“Tagialin™ nasta Wit Fonal e a‘r:umaa‘oes saua‘.sfe-::f wm‘z- F'armesan a-‘reese Emd baﬁf

TanbonnHU(TOHKasA NacTa U3 AMYHOIO TeCTa) CO CBEXMUMU Nomuaopamm ns GoHan 1 6a3UAUKOM, TEPTbIN
cbip "Mapmesan"

*CE,UO,LA I

Gli gnocchetti fiuggini con tonno e pomodoro fresco appena scottato ..................€ 13,00
Fiuggi typical pasta with tuna fish and fresh tomatoes

HbOKKeTT! PpblogKMHU-KapTode/ibHbIE K/IELLKU C TYHLOM M ToMmuaopamm Yeppu

*CE,UO

Le fettuccine con funghi porcini rosolati in padella al peperoncino ....................€14,00
“Feftuccie” pasts with “tore iy resiraorns and ol penner
PeTTyYNHU(ANMHHAA Nanwa U3 AMYHOrOo TecTa) C noaKapeHHbIMKU 6enbimu rpubamm

M nenepoH4YnHoO
*CE,UO [] Valpolicella

| ravioli con ripieno di manzo brasato con salsina al tartufo di
Prato di Campoli ........... R ol £ 2010
"Bauaf of hagt with savce of ”H"az‘o G-"f Campoﬂ z‘mﬂ‘E

PaBunonu (BapeHMKK) c roBagmMHom n coycom us tprodeneit MNpato gu Kamnonu

*CE,UO,LA,SD

[] Barbaresco

| nostri tortellini chiusi a mano in brodo ristrettodimanzo ..., €11,00
Rasticiad soun of el Wil owr fomermads “torta fi
FoBAW BYNbOH C AOMALHUMU TOPTENUHU(NENBMEHMN U3 AUYHOTO TeCTa C MACOM)
*CE,UO,LA,SD

I

| nostri tortellini chiusi a mano con burro fusoesalvia ..o €.12,00
Home-made “tortellini” pasta with melted butter and sage

Hammm IICJIBMCHHU py‘-IHOﬁ pa60TBI CO CJIMBOYHBIM MAaCJIOM U man(beeM

*CE,UO,LA,SD []

| nostri gnocchi di patate fatti a mano con zucca brasata, scalogno e guanciale .....€ 11,00
Home-made “gnocchi” pasta with braised pumpkin, shallots and bacon

JlomanrHss macta «HbOKKHU» C TYILIEHOM THIKBOM, TyKOM-IIAJIOTOM U OEKOHOM

*CE

: abbinamento consigliato

. piatto locale - ricetta tipica regionale


http://context.reverso.net/traduzione/inglese-italiano/seasoned+with

| secondi piatti

Main courses
Btoprie 6mrona

| secondi di carne

Main courses of meat
MSICHBIE OJIFOJIa

Costata di vitello nostrano con osso e patate saltate (gr.250) ..........cc.ccoovvvve. € 18,00
Veal loin with bone and sautéed potatoes ( gr.250 )
CTelik 4OMALIHWNI TeNAYMIA HA KOCTU C 06XKapeHHbIM KapTodenem [] Chianti Classico

Filetto di manzo italiano alla griglia con composizione di verdure

del giorno ( gr.180) ... SRR o £ < 1 00
Grill beef fillet with vegez‘ab/es of z‘he a’a y ( gr 1 80 )

dune-MMHBbOH(roBAANHA) NOAAPEHHDBIN HA rPUIE U aCCOPTU OBOLLHOE [] Nobile Montepulcino
Cotoletta di vitello "alla milanese® epatatefritte ... €. 14,00
Milanese beef chop with fried potatoes

LLHMuenb u3 roBaanHbl “no-munaHcku” n kaptodenb ¢pu [] Lambrusco

*CE,SN

Agnello nostrano gngliato "alla scottadito” al profumo di rosmanno con

patate saltate .. SRR i Lo W 00
Aflg seoftadito” c}rﬁffﬂmﬂ meﬂo}‘msemaw w,'a‘r’;- sauréedpoa‘aa‘oes

JomalwHaa 6apaHnHa - rpunb "ana ckoTTaguTo" ¢ 06XKapeHHbIM KapTodenem u

PO3MapMHOM []

Tagliata di manzo con scaglie di grana e pachino con verdure del giorno ( gr.250) ...€ 20,00
Beef steak with parmigiano cheese flakes, cherry tomatoes and vegetables of the day ( gr.250 )

CTelK 13 roBaguHbl U 0BOLWAMM [] Sagrantino

Nocette di vitello al marsala vergine con patate saltate ... € 15,00
Noisettes of veal with Marsala wine and sautéed potatoes

Tensune mepanbinoHbl B coyce Mapcana ¢ o6:kapeHHbIM KapTodenem [] Cabernet dj Atina
*CE,LA

Scaloppa di pollo con salsa agli agrumi e Cointreau e verdure del giormno.................€ 1500

Escalope of chicken with citrus sauce and Cointreau and vegetables of the day

KypATuHa B coyce M3 LUTPYCOBbIX M IMKEPA KyaHTpo ¢ oBOLLaMM
*CE,LA []

. piatto locale - ricetta tipica regionale | :abbinamento consigliato



| secondi di pesce

Main courses of fish
Pr10HBIE OTrOIA

Filetto di rombo con crosta di patate e verdure grigliate ................ccovoir.. € 18,00
Fillet of turbot in pastry of potatoes and grilled vegetables
®une nantyca "uH KpocTa" ¢ KapTodenem 1 0BoLLAMU-TPUIb []

Tegamino di gamberi gratinati al imone con contorno del giorno .............coc........€ 16,00
Lemon prawns au gratin with side dish of the day

erBETKM B NaHNpPOBKe C TIMMOHOM U FapHNPOM U3 WBEOCKOIo [_]

*CE,CR

Filetto di orata con veli di zucchine e patate saltate ... € 16,00
Fillet of gilthead bream with zucchini and sautéed potatoes
dune popana(Mopckoro Kapaca) ¢ LyKMHU 1 06KapeHHbIM KapTodenem

| nostri dolci

Sweets

Hecept

La crostata rotta con crema chantilly, pinolie amarene ... € 7,00
Tart with Chantilly cream, pine nuts and black cherries

Mupor c Kpemom "LLaHTnNbK", KeaPOBLIMW OPEXaMU U BULLHEN

*CE,UO,LA,FR

Il millefoglie con crema chantilly, perle di melograno e granella di nocciole ..................€ 7,00

Mille-feuille with Chantilly cream, small pieces of chocolate and hazelnuts
Mupor" Munnedonoe" ¢ kpemom "LLaHTUABKN",C KyCOUYKaMM LWOKOAAAA U TEPTbIM GYyHAYKOM
*CE,UO,LA,FR

[ tIrAMUSU CIASSICO ..o e . D, 00
Tiramisu

Tupamucy-kode, cbip MackapnoHe,nevyeHbe CaBoApAaMn, Kakao

*CE,UO,LA

La tagliata di frutta frESCA ... ..o sssseesesse e . 0,00
Fresh fruit compote
bntoao 13 HapesaHHbIX CBEXUX GPYKTOB

[l Pampepato di FIUGQi ... . 1,00
Trmctitihagd Frgod's swaet Whit cioccolate, nuts and honey

TpagMLUMOHHbBIN cnagkuin 6envin Wokonas PbrofXKM, Opexun n meg,

*CE,UO,LA,FR

Le ciambelline al vino tipiche della tradizione ... € 4,00
FinE gt tracitibnel sweets "Wahe & cisrmbais”

TunuyHbie TPagUUMOHHbIE CNag0CTU KBUHHAA yambenna»

*CE,UO,LA

Gelato del giorno alle VISCIOle CaSareCCe ...............oereiseeese s €. 9,00
Home made gelato whit wild cherry
JomartiiHee MOpPOKEHOE € AUKOW BUIITHEH

. piatto locale - ricetta tipica regionale



A

AMBASCIATORI

food & living il grifoncino

Menu
tipici




Ciociaro

Euro 34,00 per persona bevande escluse

Antipasto al buffet
8

Gnocchetti Fiuggini fatti a mano

con pomodoro fresco e tonno
*CE,UO

S

Tris di carni locali grigliate
8

Verdura dell'orto
8

Dolcetti tipici secchi
*CE,UO,LA,FR

| : piatto locale - ricetta tipica regionale

. piatto locale - ricetta tipica regionale



Km zero

Euro 34,00 per persona bevande escluse

Cesanese del Piglio Bolla di Urbano

Antipasto al buffet
8

Fini Fini fatti a mano con pomodorini e basilico
*CE

S

Tagliata di manzo nostrano
8

Verdura dell'orto saltata
8

Dolcetti tipici secchi
*CE,UO,LA,FR

| : abbinamento consigliato

. piatto locale - ricetta tipica regionale



Funghi e tartufo mon amour

Euro 39,00 per persona *

Cesanese del Piglio Romanico

Crostone di pane casareccio con

testa di fungo porcino arrostito
*CE

S

Ravioli al tartufo di Campoli Appennino
*CE,UO,LA

8

Nocette di vitello con lamelle di funghi porcini
*CELA

8

Sbriciolata di crema Chantilly e

scaglie di cioccolato fondente
*CE,UO,LA,FR

* Una bottiglia di acqua di Fiuggi inclusa nel prezzo

| : abbinamento consigliato



Elegante ristorante,
roof garden e lounge bar.

Ambiente informale e contemporaneo.

Scenografia ideale per le occasioni
speciali o per | momenti
di tutti | giorni.

Che sia un aperitivo tra amici,
una pausa pranzo veloce, una cena...
o I'evento piu’ importante
della tua vita...



CI POTETE TROVARE COME:
Ambasciatori food & living Il Grifoncino

Com'e stata
la tua
esperienza?

e

tripadvisor

Scrivi una recensione per noi su
TripAdvisor:
www.tripadvisor.it/reviewit

GRAZIE. Cl AUGURIAMO DI RIVEDERTI PRESTO.



LEGENDA DEGLI ALLERGENT *

LEGEND OF ALLERGENS *
CIINCOK IMNPOAYKTOB AJUIEPTEHOB *

CE': cereali contenent glutine

Cereals containing gluten
Kpynel coneprxaiue rioTeH

CR: crostacei e prodotti a base di crostacei

Crustaceans
bntona u3 pakooOpasHbIX

UO: vovae prodotti a base di uova

Eggs and egg products
Sliina v OJroa U3 SILL

PE: pesce e prodotti a base di pesce

Fish and fish products
Pr16a u 6012 13 peIOBI

AR Arachidie prodotti a base di arachidi

Peanuts and peanut products
Apaxuc

SO: soiae prodotti a base di soia

Soya and soy products
Cos

LA: Lattee prodotti a base di latte

Milk and milk products
Moinoko u 6J'II-O,Z[a N3 MOJIOYHBIX IIPOAYKTOB

FR: Fruttaa guscio
Nuts
Opexu
SD: sedano e prodotti a base di sedano

Celery and celery products
Cenpaepeit u Oro1a U3 cenpaepes

SN: Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard products
I'opuunna
SS: semidisesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and sesame seed products
Kynmxyr
ASZ Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro

Sulfuric anhydride and sulphites in concentrations above 10 mg / kg or 10 mg/liter
Jlnokcup cepbl U cyabGUTHI B KOHIIeHTpanuu 6oee 10 mg/kg wu 10mg/L

LU: Lupini e prodotti a base di lupini
Lupins and lupine products
BboOb! mronmHa

MO: Molluschi e prodotti a base di molluschi

Molluscs and mollusc products
BJ’IIOIla C MOJIJIFOCKaMU



AMBASCIATORI PLACE
FOOD & LIVING IL GRIFONCINO
Via dei Villini, 8 03014 FIUGGI (FR) - ITALY
TEL. +39 0775 514351 r.a. - Fax +39 0775 504282
www.ambasciatoriplacehotel.com
grifoncino@ambasciatoriplacehotel.com



http://www.albergoambasciatori.it
mailto:info@albergoambasciatori.it

