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food & living il grifoncino

Menu
Bistrot




Le nostre proposte da gustare comodamente,
anche in accappatoio, nel nostro lounge bar o in terrazzo dal-
le 11:30 alle 24,00

Bbl morKeTe nonpoboBaTb HalIX NpeasoKeHusa, yaobHo
YCTPOMBLLUCH B Xa/aaTe B Hallem
JlayH»K-6ape nnm Ha Teppace ¢ 11:30 go 24:00

LEGGENDA DEGLI ALLERGENTI *
LEGEND OF ALLERGENS *
CIMCOK IMPOJIYKTOB AJUIEPTEHOB *

CE: cereali contenenti glutine
Cereals containing gluten
Kpymsl coneprkariue riitoreH
CR: crostaceie prodotti a base di crostacei
Crustaceans
Bbrrona u3 pakooOpa3HBIX
UO: vovae prodotti a base di uova
Eggs and egg products
Slitna u Oro1a U3 AUIL
PE: pesce e prodotti a base di pesce
Fish and fish products
Pri0a u 61ro1a U3 peIOHI
AR: Arachidi e prodotti a base di arachidi
Peanuts and peanut products
Apaxuc
SO: soiae prodotti a base di soia
Soya and soy products
Cos
LA: Latte e prodotti a base di latte
Milk and milk products
Mo10KO ¥ OJIr0/1a U3 MOJIOYHBIX MIPOLYKTOB
FR: Fruttaa guscio
Nuts
Opexu
SD: sedano e prodotti a base di sedano
Celery and celery products
Cenpaepeii u Omoa u3 cenpaepes
SN: Senape e prodotti a base di senape
Mustard and mustard products
l'opunna
SS: semi disesamo e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and sesame seed products
Kymxyt
AS: Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro
Sulfuric anhydride and sulphites in concentrations above 10 mg / kg or 10 mg/liter
Jlnokcun cepsl U Cyab(puThl B KoHIeHTpauu coee 10 mg/kg nmm 10mg/L
LU: Lupini e prodotti a base di lupini
Lupins and lupine products
Bo6bI mronrHa
MO: Molluschi e prodotti a base di molluschi

Molluscs and mollusc products
batona ¢ Mmomtrockamu



Le nostre zuppe

Euro 12,00

servite con crostini di pane

served with croutons of bread
noaarTCA C rPeEHKaMU

12. Zuppa di verdure
Zuppa di verdure fresche di stagione
Soup of fresh seasonal vegetables

Cyn 13 CBEXWX OBOLLEN
*CE

13. Zuppa di legumi

Minestrone di legumi misti
Soup of mixed vegetables

Cyn 13 6060BbIX 1 3/1TaKOBbIX
*CE

14. Zuppa di montagna
Cereali, zucca, funghi porcini
Cereals, pumpkin, porcini mushrooms

Cyn 13 31aK0B, TbIKBbI M Benbix rpnbos
*CE

Le nostre zuppe fredde

Euro 12,00

100. Gazpacho classico
Pomodori rossi, peperone, cetriolo, pane raffermo, aceto, olio
Red tomatoes, peppers, cucumbers, stale bread, vinegar, oil
XonoaHbl cyn Macnayo (KpacHble NOMUAOPbLI, CNaAKUIA NepeL, orypeL, cyxapw, YKCyc,
0/INBKOBOE Macno)
*CE



Le nostre insalate

Euro 12,00

1. Insalata Pantesca al tonno
Patate bollite, tonno, capperi, pomodori, olive nere
Boiled potatoes, tuna fish, capers, salad tomatoes, black olives

OTBapHOM KapTodenb, TyHel, Kanepcbl, TOMUAOPbI, MaC/MHbI
*PE

2. Insalata Fantasia
Insalata, zucchine, melanzane, peperoni, mozzarella, prosciutto cotto a dadini
Salad, courgettes, aubergines, peppers, mozzarella, cubes ham

JlnctbA canaTa, Ka6a‘-IKVI, 6aKﬂa)KaHbI, CﬂaAKMVI nepeu, Cblp Mmouapenia, HapesaHHaA KY6MKaMM BE€TYMHa
*LA

3. Insalata Santiago
Insalata, pomodori, alici marinate, uovo sodo, tonno e julienne di cipolla fresca
Salad, salad tomatoes, marinade anchovies, boiled egg, tuna fish and julienne of fresh onion
Nnctbsa canata, nommaopbl, MapnMHOBaHHbIE aHYO0YCbl, ﬂﬁLl,O, CBapeHHOe BKPYTYHO, TYHEU U XKY/1IbeH U3

cBeXKero siyka
*PE,UO

4. Nizzarda a modo nostro
Fagiolini, uovo sodo, patate bollite, tonno, pomodori, olive
Green beans, boiled egg, potatoes, salad tomatoes, tuna fish, olives
3eneHan cTpy4koBasa paconb, ANLO, CBaPEHHOE BKPYTYHO, OTBAPHOM KapTodenb, TYHeL, NOMUA0PbI,

ONINBKU
*PE,UO

5. Insalatona Gustosa
Insalata, pomodori rossi, carciofini, uovo sodo, tonno, crostini di pane, olive verdi
Salad, dried tomatoes, small artichokes, boiled egg, tuna fish, croutons of bread, olives

JnctbAa canata, BANEHHblE NOMUAOPbI, APTULLOKK, ANL0, CBAPEHHOE BKPYTYHO, TYHEL, TPEHKMU, OJINBKK
*PE,UO,CE

93. Caprese Vegana
Caprese di patate e pomodoro con mazzetto di rucola e
aceto balsamico
Potatoes salad and tomatoes with rocket and balsamic vinegar
KapTtodenb, nommaopsl, pykkona, 6anb3amMmUyYeCcKUin YKCYC



| nostri light meal

Euro 15,00 per persona

ogni piatto include uno sfizio dolce ed una piccola composizione di frutta
every dish also includes dessert and small fruit composition
Kaxkaoe npeanoskeHne BKAOYAET AecepT 1 Hebonblioe GppKYyTOBOE accopTh

7. Prosciutto di Parma e melone
Parma ham and melon,
MapmcKan BETYMHA C AblHEN

8. Insalata caprese (pomodoro mozzarella e basilico)
Caprese Salad (tomato, mozzarella and basil)

Canat Kanpese (nomuaopsbl, mouapenna, 6asnauk)
*LA

9. Bresaola su letto di rucola con scaglie di grana
Dry-salted beef served on a bed of arugola with shavings of parmesan cheese

BaneHasa roBagmMHa Ha INCTbAX CaslaTa C KyCOYKamMm napmesaHa
*LA

10. Verdure grigliate, crudo di Parma
Grilled vegetables, Parma ham
OBOLI.I,VI Ha rpune, napmcKaa set4ymHa

95. Cous cous con verdurine e olive nere
Cous cous with vegetables and black olives
Kyc-Kyc c oBowamn M maCinHamu

21. Letto di insalatine verdi, tagliata di pollo cotta a bassa

temperatura con olio extravergine e aceto balsamico
A bed of green salad, sliced chicken with extravirgin olive oil and balsamic vinegar

KyCO‘-IKVI Kypuubl Ha TUCTbAX CasiaTa, 3anpas/ieHHblIE OJIMBKOBbIM MaC/1OM U 6anb3aMUYECKMM YKCyCOM
LA

115. Vegan cotoletta e verdure grigliate
Vegan breaded chop and grilled vegetables
BeraHcKasa TepTena u oBOWM-TPUIb



| nostri light meal

Euro 15,00

ogni piatto include uno sfizio dolce ed una piccola composizione di frutta
every dish also includes dessert and small fruit composition
Kaxkaoe npeanoskeHne BKAOYAET AecepT 1 Hebonblioe GppKyTOBOE accopTh

22. Veli di salmone marinato su letto di

insalatine croccanti
Marinated salmon served on a bed of crunchy salad

basiblKk U3 MAapPMHOBAHHOIO JI0COCA Ha XPYCTALLMX CaNaTHbIX INCTbAX
*PE

24. Gamberi di sicilia su letto di insalatine con olio

extraverglne e limone
Sicily prawns served on a bed of salad with extravirgin olive oil and lemon
CMLI,VI}'IVIaHCKMG KpeBETKN Ha INCTbAX 3€/1eHOro CasiaTa, 3anpaB/ieHHblE OZIMBKOBbIM MaC/ioM U

MMOHOM
*CR

89. Cotoletta alla milanese e patate fritte
Milanese veal chop and French fries

LUHMUenb No-MUNaHCKK ¢ KapTodpenem ¢pu
*CE

91.Straccetti di manzo con aceto balsamico

su letto di rucola*
Beef straccetti with balsamic vinegar served on a bed of arugola*
BedcTporaHoB Ha IMCTbAX PYKKO/bI, NPUMNPABAEHHbIM 6anb3aMUYECKUM YKCycoM*

*12:00-14:30 19:00-21:00
disponibilitalimitata nei seguenti orari
limited availability at the following time
verfligbar zu folgenden Zeiten
Bo3moxxHOE BpeMs 3aka3a 3TUX OJto]T



| nostri light meal gold

Euro 18,00

ogni piatto include uno sfizio dolce ed una piccola composizione di frutta
every dish also includes dessert and small fruit composition
Kaxaoe npefnoxeHue BKAOYAET AecepT U Hebonblioe GpKyTOBOE accopTH

25. Insalata di polpo e patate al profumo di

sedano
Octopus and potatoes salad the scent of celery

CanaT U3 OCbMMHOra u KapTO(beflﬂ, C apomMmaTtom cenbaepen
*MO,SE

26. Filetto di orata e mantello di zucchine
Fillet of gilthead seabream and layer of zucchini

®une MOPCKOro neula c Kabaukamm
*PE

27, Insalata di mare tiepida all'clio difrantoio

e verdure
Lukewarm seafood salad , with oil and vegetables

Tennbiii canat u3 MopenpoayKToB C OZIMBKOBbIM MaC/iOM U OBOLWLamMu
*MO,CR

28. Tagliata dimanzo all'aceto balsamico su letto dirucola
Sliced of beef with balsamic vinegar served on a bed of Arugola
KycouKun roBaanHbl Ha INCTbAX PYKKO/bI C 6anb3aMUUYECKMM YKCYCOM

86. Filetto di rombo in crosta di patate
Fillet of brill in potatoes crust

®dunne nantyca c neyeHbIM KapTodenem
*PE

87. Filetto di manzo alla griglia
Fillet of grilled beef
dune roeaauHbl Ha rpune



Hamburger & Co.

Euro 18,00 per persona

ogni piatto include un contorno di patatine fritte o verdure grigliate
every dish also includes vegetables or chips
Kaxkaoe OJF010 BKIIFOYAET B ce0sl rapHUP U3 KapTodens (pu Wik ¢ OBOIICH Ha Ipujie

110. Fiorentino

Burger di Chianina da gr.250, pomodoro, insalata, scamorza affumicata, guanciale
"Chianina bovine breed" burger gr.250, tomato, green salad, smoked scamorza
cheese, bacon

["amOyprep u3 roBsaunbl (KbsHuHa) 250 Tp., MOMUIOPHI, 3eJEHBIN cajaT,cKaMopIa(KOMUeHbIH ChIp),0eKOH
*LA

111. Italian Black

Burger di Italian Black Angus gr.250, insalata, jalapenos pepper, scamorza affumicata, guanciale
‘Italian black Angus bovine breed” burger gr.250, green salad, jalapenos pepper, smoked
scamorza cheese, bacon
I'amOyprep u3 rossiaunsl (YepHsiit Anryc) 250 rp., 3esieHbli canar, nepet,

ckaMop1a(KOMYEHBIH ChIP), OEKOH
LA

112. Montanaro

Burger di Fassona da gr.250, insalata, scamorza affumicata, guanciale, funghi brasati
"Scottona bovine breed" burger gr. 250, green salad, smoked
scamorza cheese, bacon, braised mushrooms

I"amOyprep u3 rosusb! (“‘Scottona”) 250 Tp., 3eJIeHbIH canar, ckaMopia(KOMICHBIN ChIp), OCKOH, TPUOBI
LA

113. Rustico

Burger di tagli pregiati di carne dry aged* da gr.250, insalata, scamorza affumicata, guanciale, cipolle
rosse
Dry aged burger gr.250, green salad, smoked scamorza cheese, bacon, red onions

["amOyprep cyxoit B Bozpacte 250 rp., 3eJeHbli canart, ckamopLa(KOmueHbIH chIp), OEKOH, KPaCHBIN JIyK
*LA

114. Nostrano

Burger di tagli pregiati di carne di bufalo da gr.250, insalata, scamorza affumicata, guanciale, cetriolini
sott'aceto
Buffalo burger gr.250, green salad, smoked scamorza cheese, bacon, pickled gherkins

Byddaino 6yprep rp.250, 3enenslii canaT, komueHsli celp Ckamop3a, 6€KOH, MApMHOBAaHHbBIE KOPHUILIOHBI
*LA

116. Cotoletta di pollo e patatine fritte

Chicken chop with French fries
HTxunens U3 KypaTuHbl, KapTodeab-Gppu

* Tagli di carne consereata per circa 45 giorni in ure moderra dey aging room con un controlo costante del'unidits, del flusso
d'aria e della ternperatura. La lunge, frolketura prowoca una perdita di pit del 30% diacgua donando all carne magoior struttura
& intensita di sapore e maggior tenerezza. data dall'azione a lungo temine deglierzmi natural.



Le nostre delizie al forno

Euro 15,00

ogni piatto include uno sfizio dolce
every dish also includes dessert
Kaxkpoe 61040 AONOAHEHO BKYCHbIM AeCepToM

15. La nostra lasagna alla bolognese
Bolognese lasagne

J1azaHbA bosioHbE3E
*LA,CE

16. | nostri cannelloni gratinati

"Cannellon!” pasta au gratin

Macta KaHHennoHu
*LA,CE

17. Il nostro pasticcio di polenta con salsiccia e taleggio

Folenta's pie with sausageand Taleggio cheese

Mamanbira ¢ COCUCKamm U CbIpom
*LA,CE

18. Le melanzane alla parmigiana
Aubergine casserole

BaknakaHbl NoA, CbipoM napmesaH
*LA

20. | nostri crostini con pane casareccio,

prosciutto crudo e mozzarella
Croutons with homemade bread, raw ham and mozzarella

IPeHKM 13 gomalluHero xneba ¢ Cbipom MoLApensia v BETYMHOM
*LA,CE



Benessere & Gusto

Euro 15,00 per persona

ogni piatto include uno sfizio dolce ed una piccola composizione di frutta
every dish also includes dessert and small fruit composition
Kaxkaoe npeanoskeHne BKAOYAET AecepT 1 Hebonblioe GppKyTOBOE accopTh

96. Passatina di cannellini e gamberi con

olio di oliva ciociaro
Velouté beans and prawns with local olive oil

daconesoe nope, KpeBeTKM, OZIMBKOBOE MACN0
*CR

98. Insalata di pollo e mandorle filettate con sedano e

arancia pelata a vivo
Chicken salad and almonds with celery and orange

KypVIHbIVI Ccanat C MUHAA/IbHbIMU XN10MNbAMU
*SE,FR

99. Hummus con melanzane, zucchine grigliate e

crostini di pane
Hummus with aubergines, grilled courgettes and croutons with homemade bread

lpeHKM ¢ nawTeTom Xymyc, 6aKknakaHamu U LYKKUHU-TPUb
*CE

103. Insalata di patate e zucchine con gamberi

al vapore
Potatoes and courgettes salad with prawns cooked at vapor

Canar u3 kapTodesnsas U LyKKUHU C KPEeBETKaMHU Ha Mapy
*CR

104. Insalata di valeriana con dadolata di pane croccante, pere

e formaggio primo sale
Valerian salad with small roasted bread, pears and primo sale cheese

Canat u3 BaJepuanHbl C XPyCTAIIMMH KyCOUKaMH XJie0a,rpyIiu U OpbIH3bI
*CR,LA



Bruschette & Co.

Euro 15,00 per persona

ogni piatto include uno sfizio dolce ed una piccola composizione di frutta
every dish also includes dessert and small fruit composition
Kaxmoe npemnoxenne BKIIOYAET JecepT U HEOObIoe (PPKYyTOBOE aCCOPTH

105. Bruschettone classico

Pomodorini, tonno, basilico e olio extra vergine
Tomatoes, tuna, basil and extra virgin olive olil

FpGHKH HOMHI[OpBI, TYH€H,6331/IJ'II/IK " OJIMBKOBOC MacCJIO
*CE,PE

106. Bruschettone rustico

Pancetta nostrana e provola affumicata
Local bacon and smoked cheese made from buffalo milk

DEeKOH M UTaNbSHCKUM CHIP MPOBOJIOHE
*LA,CE

107. Bruschettone vegetariano

Pomodorini, zucchine, melanzane e basilico
Tomatoes, courgettes, aubergines and basil

IToMuIOPBL IIYKKUHHE , OaKJTakKaHbl U Oa3UITHK
*CE

108. Bruschettone caprese
Pomodorini, ciliegine di mozzarella e origano
Tomatoes, Mozzarella Ciliegine and origanum

IToMunopel,MOLIapeIIa U OPUTAHO
*LA,CE

Menu pizza - Pizza menu - NMuuua-meHio
Euro 12,00
Pizza margherita, acqua minerale 0,5 It, sfizio dolce

Pizza Margherita (tomato & mozzarella ), mineral water 0,5 It, dessert

Muuua Mapraputa, muHepanbHaa soga 0,5 n, gecept
*LA,CE




AMBASCIATORI PLACE
FOOD & LIVING IL GRIFONCINO
Via dei Villini, 8 03014 FIUGGI (FR) - ITALY
TEL. +39 0775 514351 r.a. - Fax +39 0775 504282
www.ambasciatoriplacehotel.com
grifoncino@ambasciatoriplacehotel.com



http://www.albergoambasciatori.it
mailto:info@albergoambasciatori.it

